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O QUE ESPERAR DE UM ARTIGO TÉCNICO 

Equipe editorial 

Sociedade Brasileira de Ciência e Tecnologia de Alimentos - Paraná  

 

A disseminação do conhecimento de forma simples e clara em Ciência e Tecnologia 

de Alimentos é essencial para qualquer pessoa interessada, que proporcione 

soluções que beneficiam tanto produtores, agroindústria e consumidores. 

INTRODUÇÃO 

Um artigo técnico na área de Tecnologia de Alimentos é um documento que apresenta e discute 

informações detalhadas e especializadas sobre avanços, pesquisas, desenvolvimentos ou inovações no 

campo da produção, processamento e qualidade de alimentos. Esse gênero textual destina-se a 

profissionais, pesquisadores, acadêmicos, indústrias, produtores e demais interessados na área, 

visando compartilhar conhecimentos técnico-científicos com enfoque de aplicação prática. 

Geralmente, um artigo técnico em Tecnologia de Alimentos segue uma estrutura padrão, 

iniciando com uma introdução que contextualiza o tema, destacando a relevância e motivação para a 

abordagem do tema.  Num segundo tópico, onde podemos chamar de “apresentação da novidade, 

podemos abordar a metodologia, procedimentos experimentais, materiais utilizados, técnicas 

empregadas e resultados encontrados e esperados. Os resultados são apresentados de forma clara, 

utilizando tabelas, gráficos e outras ferramentas visuais. Importante apresentar a aplicação prática o 

tema abordado. As considerações finais devem fechar o texto de forma clara demonstrando o que pode 

se esperar da temática abordada e apontando sobre a reprodutibilidade. 

Os temas podem abranger desde novas técnicas de conservação, processos de produção, análise 

sensorial, controle de qualidade, até estudos sobre ingredientes, embalagens e segurança alimentar. A 

interdisciplinaridade é comum, envolvendo conhecimentos pertinentes a Agroindústria. 

QUE TIPO DE INFORMAÇÃO ESPERA-SE? 

A melhoria de processamento na agroindústria é dos temas que podem ser abordados nos 

artigos técnicos. Trata-se de um conceito crucial para otimizar e aprimorar as operações relacionadas 

à produção de alimentos. Essa abordagem visa aperfeiçoar cada etapa do processo, desde a obtenção 

da matéria-prima até a entrega do produto final ao consumidor. 

Na agroindústria, a melhoria de processamento significa a aplicação de técnicas e tecnologias 

modernas para aumentar a eficiência, reduzir desperdícios, garantir a segurança alimentar e atender às 

demandas do mercado de maneira sustentável. Nesse contexto, engloba-se a automação de processos, 
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que permite maior precisão e controle nas operações. A utilização de sensores, softwares avançados e 

sistemas integrados contribui para a monitorização em tempo real, identificação de falhas e ajustes 

instantâneos, resultando em uma produção mais eficiente e de alta qualidade. 

A inovação na seleção de matérias-primas, como a busca por ingredientes mais saudáveis e 

sustentáveis, é parte integrante da melhoria de processamento. A implementação de práticas 

sustentáveis não apenas atende às demandas dos consumidores modernos, preocupados com a origem 

e impacto ambiental dos alimentos, mas também promove uma imagem positiva da empresa. 

No que diz respeito à segurança alimentar, a melhoria de processamento inclui o 

desenvolvimento e aprimoramento de técnicas de conservação, embalagem e transporte que garantam 

a integridade e a qualidade dos produtos. A rastreabilidade também é uma preocupação crescente, 

permitindo a identificação rápida e precisa de lotes específicos em caso de recall. 

A pesquisa contínua e a aplicação de conhecimentos científicos na otimização de processos são 

características essenciais da melhoria de processamento na agroindústria. Isso se reflete na busca por 

novos métodos de produção, como a aplicação de tecnologias emergentes, a engenharia genética para 

melhorar características de plantas e animais utilizados na cadeia produtiva, e a constante atualização 

das práticas de manipulação e processamento. 

CONSIDERAÇÕES FINAIS  

Por fim, este espaço dedicado área de Ciência e Tecnologia de Alimentos busca de forma simples 

a apresentação de novas ideias, métodos, processos ou tecnologias para melhorar a produção, 

processamento, qualidade, segurança e sustentabilidade dos alimentos. Estamos em constantemente 

evolução para atender às crescentes demandas da sociedade por alimentos mais saudáveis, seguros, 

convenientes e sustentáveis. Portanto podemos destacar alguns aspectos essenciais nessa área de 

tecnologia e inovação agroindustrial: 

• Desenvolvimento de Novos Produtos 

• Tecnologias de Processamento Avançadas 

• Biotecnologia e Engenharia Genética 

• Nanotecnologia 

• Tecnologias de Embalagem Inovadoras 

• Sustentabilidade na Cadeia Alimentar 

• Análise e Monitoramento Avançados 

• Tecnologias de Informação e Comunicação (TIC) 

• Alimentos Personalizados e Digitalização da Nutrição. 


